Konyhasó–szőlőcukor kettőssó-egykristály előállítása

1.  Készítsünk különböző mólarányú szőlőcukor és konyhasó keverékéből szobahőmérsékleten tömény oldatokat.

         0,1 mól NaCl + 0,05 mól C6H12O6
         0,1 mól NaCl + 0,075 mól C6H12O6
         0,1 mól NaCl + 0,1 mól C6H12O6
         0,1 mól NaCl + 0,15 mól C6H12O6
         0,1 mól NaCl + 0,2 mól C6H12O6

Az oldatokat minden esetben kb. 80 ml desztillált vízből készítsük. 

Amennyiben szükséges szűrjük le az oldatokat, és töltsük rá nagyméretű (20 cm átmérőjű) óraüvegekre, hogy bepárlódjanak, ami eltarthat több napig is.
Naponta ellenőrizzük az oldatokat. Ha a harmadik napon sem indul meg a kristálykiválás, akkor kapargassuk meg üvegbottal az oldat alján az óraüveget.

Figyeljük meg, hogy milyen mólarányok esetén lesz a keletkezett kristályok formája eltérő a konyhasó jellegzetes alakjától.



2. Készítsünk 500 ml az 1. pontban meghatározott mólarányú szobahőmérsékleten telített oldatot. Helyezzünk bele egy ugyanilyen mólarányú felfüggesztett oltókristályt.
Hagyjuk teljesen lezáratlanul az edényt és helyezzük állandó hőmérsékletű helyre pl. hűtőszekrénybe.



Vezessünk jegyzőkönyvet, amelyben rögzítsünk minden fontosabb lépést és észrevételt, valamint azt, hogy legalább milyen mólarány szükséges a kettőssó-egykristály kialakulásához.

